Ein Kessel Buntes

Welchen Kase kann ich fur Raclette verwenden

bzw. nehmen?
* Am besten eignet sich natlrlich der klassische Raclettekase.
e |st dieser nicht erhaltlich, eignen sich im Normalfall alle Kasesorten bzw.
Kasearten mit einem Gehalt von 40 % Fett, diese schmelzen besonders
gut.

e So kénnen z.B. Bergkase, Tilsiter oder Edamer verwendet werden.
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